
七
右
衛
門
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う
ど
ん
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こ
だ
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一、　国産小麦粉 100%使用
北海道産の小麦粉をベースに、厳選した小麦粉を

最適な割合でブレンドしています。気候や季節、気温の変化を

考慮して原料の配合をベストな状態に調整しています。

二、　生麺・生地
麺の温度管理を徹底。1℃の違いでコシや艶、

しなやかさが変わります。生麺独特のコシがあって

モチモチとした食感を楽しめます。

三、　打ち立て
季節、温度、湿度により練り時間、熟成時間を変え、

毎日自社製麺所においてうどんを打ってお店へ届けています。

四、　茹でたて
食べる直前に麺を茹で、茹でたてを提供しています。

茹で時間として約10分ほどお時間をいただいております。

五、　だし
厳選した、いりこと昆布の合わせ出汁でとった

ダシを使い毎日丹精込めて作っています。

「冷たいつけつゆ」と「温かいかけつゆ」も作り方が違うので

味わいが変わります。



Deep-fried Tofu Udon 980円 (税込1,078円)

秋保「太田とうふ店」とは？
太田とうふ店は創業が江戸時代末期と伝えられ、その歴史
は150年以上にもなる老舗の豆腐店。三角油揚げは大豆本
来の風味が薫る豆腐として県内外から多くの方に大好評。

秋保太田とうふ店の
三角油揚げのきつねうどん

Egg Udon in
Thickened Broth and Tempura

1,300円 (税込1,430円)

天ぷら
けいらんうどん
（卵とじあんかけうどん）

Egg Udon in Thickened Broth 
850円 (税込935円)

けいらんうどん
（卵とじあんかけうどん）

あらはま海苔
温かいばら海苔うどん
seaweed  udon 800円 (税込880円)

150円

300円

450円

(税込165円）

(税込330円）

(税込495円）

450円 (税込495円）

うどんと一緒に、もちろん単品でも！楽しみ方はいろいろ
Would you l i ke to jo i n us?

海老天（1本）

かしわ天（2個）

かしわ天（3個）

モッツァレラチーズのベーコン巻天（3個）

shr imp tempura (1  p i eces)

C H IC KEN tempura (2  p i eces)

C H IC KEN tempura (3  p i eces)

Bacon tempura w ith mozzarella cheese (3  p i eces)

180円

180円

180円

(税込198円）

(税込198円）

(税込198円）

きす天（1個）

笹かま天（1個）

半熟玉子天（1個）

S i llago Tempura (1  p i eces)

F i sh cake tempura (1  p i eces)

soft bo i led egg TEM PU RA(1  p i eces)

天
T e m p u r a
ぷら

海老と季節野菜の天ぷら盛合せ 700円(税込770円)
※季節野菜はスタッフまで※季節により野菜の内容は変わりますshr imp and seasonal vegetable Assorted tempura

温
う
ど
ん

H O T  u d o n 並 1玉 中 1.5玉選べる
うどん量 大 2玉 +100円

(税込110円)同料金 同料金

七
右
衛
門
の
う
ど
ん
は
茹
で
た
て
を
美
味
し
く
ご
提
供

茹
で
た
て
の
美
味
し
さ
を
提
供
し
て
い
る
た
め
、お
時
間
10
分
ほ
ど
頂
い
て
お
り
ま
す



(税込1,078円)980円
伊達なうどん

HOt udon with Jakoten tenpura of minced fish and
Bamboo leaf shaped Kamaboko

宇和島『じゃこ天』×仙台『笹かま』うどん

wakame seaweed and kombu udon
800円 (税込880円)

三陸産わかめと
おぼろ昆布のうどん

Shrimp Tempura and 
Seasonal Vegetable TePURA Udon

1,200円 (税込1,320円)

海老と季節野菜の
天かけうどん

※季節野菜はスタッフまで
※季節により野菜の内容は変わります

chicken tempura and soft boiled egg
TEMPURA,udon

1,000円 (税込1,100円)

親子天
かけうどん

（かしわ天2個、半熟玉子天1個）

chicken tempura MINI bowl
350円(税込385円)

ミニかしわ天丼

pollack whitebait Mini bowl
450円(税込495円)

ミニ明太しらす丼

flavored minced meat
(chicken and pork) Mini bowl

450円(税込495円)

伊達そぼろ丼
（伊達鶏×伊達の純粋赤豚）

tempura mini bowl
780円(税込858円)

ミニ天丼

ミニ丼 min i  bowl

各うどん、トッピングできます（価格は税抜表記となっております）
ばら海苔 150円・青ねぎ80円・三陸産わかめ150円・温泉玉子100円・明太子280円・おぼろ昆布100円・牛肉300円

Would you like to join us?
うどんと一緒に、もちろん単品でも！楽しみ方はいろいろ

ご一緒にいかがですか？



(税込2,530円)2,300円

宮城県産黒毛和牛
『仙台牛』の
牛すき温ぶっかけうどん

Beef and soft boiled egg udon
900円 (税込990円)

牛肉と
温泉玉子のうどん

Nameko grated udon
900円 (税込990円)

福島県産
鈴木農園の
大きいなめこうどん

900円 (税込990円)

Pork Keema Curry Udon

伊達の純粋赤豚の
キーマカレーうどん

150円

300円

450円

(税込165円）

(税込330円）

(税込495円）

450円 (税込495円）

うどんと一緒に、もちろん単品でも！楽しみ方はいろいろ
Would you l i ke to jo i n us?

海老天（1本）

かしわ天（2個）

かしわ天（3個）

モッツァレラチーズのベーコン巻天（3個）

shr imp tempura (1  p i eces)

C H IC KEN tempura (2  p i eces)

C H IC KEN tempura (3  p i eces)

Bacon tempura w ith mozzarella cheese (3  p i eces)

180円

180円

180円

(税込198円）

(税込198円）

(税込198円）

きす天（1個）

笹かま天（1個）

半熟玉子天（1個）

S i llago Tempura (1  p i eces)

F i sh cake tempura (1  p i eces)

soft bo i led egg TEM PU RA(1  p i eces)

天
T e m p u r a
ぷら

海老と季節野菜の天ぷら盛合せ 700円(税込770円)
※季節野菜はスタッフまで※季節により野菜の内容は変わりますshr imp and seasonal vegetable Assorted tempura

温
う
ど
ん

H O T  u d o n 並 1玉 中 1.5玉選べる
うどん量 大 2玉 +100円

(税込110円)同料金 同料金

七
右
衛
門
の
う
ど
ん
は
茹
で
た
て
を
美
味
し
く
ご
提
供

茹
で
た
て
の
美
味
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し
て
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め
、お
時
間
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分
ほ
ど
頂
い
て
お
り
ま
す



Mentaiko and condiments
soy sauce COLD udon

明太子と薬味の
醤油うどん

980円 (税込1,078円)

900円 (税込990円)

chicken tempura and
crunchy grated radish COLd udon

かしわ天と
　鬼おろしの
 ぶっかけうどん

1,000円
(税込1,100円)

親子天と鬼おろしのぶっかけうどん

chicken tempura and soft boiled egg TEMPURA ,crunchy grated radish COLd udon

（かしわ天2個、半熟玉子天1個）

980円 (税込1,078円)
Soy sauce udon with
whitebait and pickled plums

宮城県産
北限しらすと
梅干しの醤油うどん

chicken tempura MINI bowl
350円(税込385円)

ミニかしわ天丼

pollack whitebait Mini bowl
450円(税込495円)

ミニ明太しらす丼

flavored minced meat
(chicken and pork) Mini bowl

450円(税込495円)

伊達そぼろ丼
（伊達鶏×伊達の純粋赤豚）

tempura mini bowl
780円(税込858円)

ミニ天丼

Would you like to join us?
うどんと一緒に、もちろん単品でも！楽しみ方はいろいろ

ご一緒にいかがですか？ ミニ丼 min i  bowl

各うどん、トッピングできます（価格は税抜表記となっております）
ばら海苔 150円・青ねぎ80円・三陸産わかめ150円・温泉玉子100円・明太子280円・おぼろ昆布100円・牛肉300円

冷
う
ど
ん

C O L d  u d o n



green onion

soft boiled egg

kONBU

80円(税込88円)

100円(税込110円)

100円(税込110円)

青 ね ぎ

温 泉 玉 子

お ぼ ろ昆 布

150円(税込165円)

150円(税込165円)

280円(税込308円)

300円(税込330円)

ば ら 海 苔

三陸産わかめ

明 太 子

牛 肉

seaweed

wakame seaweed

Mentaiko

beef

温または冷うどんを
 ご注文の方対象

できますOnly for those ordering hot or cold udon.

うどんトッピング
topping

七右衛門のうどんは茹でたてを美味しくご提供
茹でたての美味しさを提供しているため、お時間10分ほど頂いております

900円 (税込990円)

Nameko grated COLD udon

福島県産鈴木農園の
大きいなめこおろしうどん

海老と季節野菜の
天ざるうどん

Shrimp Tempura and Seasonal 
Vegetable Tempura COLD Udon
Shrimp Tempura and Seasonal 
Vegetable Tempura COLD Udon

1,200円 (税込1,320円)

※季節野菜はスタッフまで
※季節により野菜の内容は変わります

1,350円
(税込1,485円)

海老天おろしぶっかけうどん
Shrimp Tempura Bukakke cOLD UdonShrimp Tempura Bukakke cOLD Udon

冷
う
ど
ん

C O L d  u d o n 並 1玉 中 1.5玉選べる
うどん量 大 2玉 +100円

(税込110円)同料金 同料金

七
右
衛
門
の
う
ど
ん
は
茹
で
た
て
を
美
味
し
く
ご
提
供

茹
で
た
て
の
美
味
し
さ
を
提
供
し
て
い
る
た
め
、お
時
間
10
分
ほ
ど
頂
い
て
お
り
ま
す



Cold udon with soy milk and mentaiko

宮城県産大豆
『ミヤギシロメ』の
豆乳と明太子の冷たいうどん
980円 (税込1,078円)

Beef and soft boiled egg Cold Udon 

牛肉と温泉玉子の
冷たいうどん

900円(税込990円)

▲ 海老と季節野菜の天丼

海老と
季節野菜の天丼

shr imp and seasonal vegetables 
Tempura r ice bowl

1,450円 (税込1,595円)

【うどん出汁・お新香付】

海老と
季節野菜の天丼と
ミニうどんのセット

Tempura rice bowl and mini udon set
【お新香・ミニうどん(冷もしくは温)付】

1,750円 (税込1,925円)

※季節野菜はスタッフまで　※季節により野菜の内容は変わります

t e m p u r a  b o w l 天丼名
物

揚
げ
た
て
の
天
ぷ
ら
、

　七
右
衛
門
厳
選
の
た
れ
、

ふ
っ
く
ら
炊
き
上
げ
た

山
形
県
産
の
お
米
。

三
位
一
体
の
味
を

お
愉
し
み
下
さ
い
。



J a p a n e s e  w h i t e  r a d i s h

e g g  O d e n

Y a m a g a t a  b a l l  k o n n y a k u  O d e n

f i s h  c a k e  O d e n

Ja pa n e s e  d ry ba k e d  w h e at  g lu t e n  Od e n

Ja kot e n  t e n p u r a o f  m i n c e d  f i s h

200円

120円

120円

150円

180円

300円

(税込220円)

(税込132円)

(税込132円)

(税込165円)

(税込198円)

(税込330円)

大 根

玉 子

山形玉こんにゃく

笹かま

仙台麩

宇和島じゃこ天

弾力のある山形の玉こんにゃくは食べごたえ抜群

プリプリとした食感と魚の風味が出汁とベストマッチ

しっかり出汁が染み込んだ、風味豊かな仙台麸

骨や皮までミンチされた、ジャリジャリ食感

おでん盛合せ
A s s o r t e d  O d e n

※写真はイメージです
※その日の仕入れ状況により内容を
　変更する場合がございます。
　詳しくはスタッフまで

770円 (税込847円)

厳
選
い
り
こ
と

昆
布
の
合
わ
せ
出
汁
の

七
右
衛
門
名
物

お
で
ん

O d e n



楽しみ方いろいろ！
お好みですり潰して
お召し上がりください

すり鉢
ポテトサラダ
p o t a t o  s a l a d

600円 (税込660円)

肉吸い
N i ku s u i
（d r i e d  sa r d i n e s

( b o i l e d-d r i e d  f i s h )  a n d
 k e l p  s o u p,
b e e f  a n d  g r e e n  o n i o n

500円
(税込550円)

ほやの塩辛
S e a  s q u i r t  s a l t e d  f i s h

480円
(税込528円)

梅水晶
p l u m  s h a r k  c a r t i l a g e

480円
(税込528円)

いぶりがっこ
S m o k e d  P i c k l e d
J A P A N E S E  W H I T E  R a d i s h

400円
(税込440円)

大粒なめこおろし

N a m e k o  G r a t e d
480円

(税込528円)

いぶりがっこの
蔵王クリームチーズ和え

c r e a m  c h e e s e  a n d
S m o k e d  P i c k l e d  J A P A N E S E
W H I T E  R a d i s h  

580円
(税込638円)

宇和島
 じゃこ天

Jakoten tenpura of minced fish

600円
(税込660円)

酒
肴

appet izers



F r e s h  j u i c e  s o u r

K a b o s u  s o u r

S h o c h u  w i t h  O o l o n g  T e a

S h o c h u  w i t h  G r e e n  T e a

C r a f t  G I N

C r a f t  G I N  w i t h  Ka b o s u  s o da

450円

450円

400円

(税込495円)

(税込495円)

(税込440円)

400円

450円

480円

(税込440円)

(税込495円)

(税込528円)

生レモンサワー

かぼすサワー 

ウーロンハイ

K a k u b i n  h i g h b a l l ( w h i s k y  a n d  s o d a )

d e w a r ' s  h i g h b a l l

530円 (税込583円)

480円 (税込528円)

1,450円
(税込1,595円)

角ハイボール

デュワーズハイボール

緑茶ハイ

翠ジンソーダ

翠ジンかぼすソーダ

サワー・酎ハイ S o u r ,  c h u h a i

選べる飲み物がついた晩酌セット

詳しくは最終ページをご覧ください

ハイボール w h i s k y  a n d  s o d a

+100円(税込110円)濃いめ St ro n g  s o u r

+100円(税込110円)濃いめ St ro n g  h i g h ba l l  (w h i s ky a n d  s o da )

乙類焼酎 s h o c h u

【ロック・ソーダ・水割り・お湯割りからお選びください】

P o t a t o  s h o c h u ,  “ S a t s u m a S h i m a B i j i n” 

B a r l e y  s h o c h u ,  “ N I K A I D O” 

500円

500円

(税込550円)

(税込550円)

薩摩【芋】島美人

大分【麦】二階堂

+100円(税込110円)濃いめ St ro n g  s h o c h u

ハイボール o rレモンサワーが無料に ! ?

ゾロ目

無 料
ピンゾロ目

1杯無 料
お好きなドリンク

(一部制限あり)

足して奇数 半 額
足して偶数 倍額倍量

15時30分～

本日の小鉢　  おでん　  本日の天ぷら
おまかせ

 盛り合せ  盛り合せ
選べる飲み物

15時30分～ チンチロリン挑戦者求ム！

から



ソフトドリンク S O F T  D R I N K

日本酒 S A K E

S a p p o r o  K u r o  L a b e l 550円 (税込605円)
サッポロ黒ラベル

S a p p o r o  L A G E R  B E E R ( b o t t l e d  b e e r )

A s a h i  S u p e r  D r y ( b o t t l e d  b e e r )

630円

630円

(税込693円)

(税込693円)

サッポロ赤星

アサヒスーパードライ

ビール B E E R

生ビール

中瓶ビール

N o n - a l c o h o l i c  b o t t l e d  b e e r
390円 (税込429円)

サッポロ
プレミアムアルコールフリー

ノンアルコール

辛★甘★ 1 2 3 4 5辛みの度合い

300円

300円

300円

(税込330円)

(税込330円)

(税込330円)

● ウーロン茶

● 緑茶

● コーラ

O o l o n g  T e a  

G r e e n  T e a  

C o l a

300円

300円

(税込330円)

(税込330円)

● オレンジジュース

● リンゴジュース

o r a n g e  j u i c e

a p p l e  j u i c e

17時以降にアルコールご注文のお客様には、お通し代として300円（税込330円）いただきます。

青
森

3

田酒
特別純米

でん しゅ

岩
手

1

宮
城

4 宮
城

3

700円

1,000円

(税込770円)

(税込1,100円)

グラス

一合

乾坤一
 特別純米

けん こん  いち

600円

880円

(税込660円)

(税込968円)

グラス

一合 伯楽星
 特別純米

はく らく   せい

580円

850円

(税込638円)

(税込935円)

グラス

一合

赤武
純米

650円

950円

(税込715円)

(税込1,045円)

グラス

一合



15時30分～

※お一人様料金でお二人以上のご利用不可

※盛り合わせの内容は日によって異なります。スタッフまでお尋ねください

1,450円（税込1,595円）1杯選べる
飲み物

本日の小鉢　  おでん　  本日の天ぷら
おまかせ

 盛り合せ  盛り合せ

2杯 1,850円（税込2,035円）選べる
飲み物

または

選
べ
る
飲
み
物
が
つ
い
た

晩
酌セット

選 べる飲 み 物 はこちら

下記「★」の中から1杯お選びください

下記「♣」の中から2杯お選びください

生ビール

日本酒グラス（一ノ蔵）
ハイボール

生レモンサワー

★
★
★
★

♣
♣
♣
♣

ウーロン茶
緑茶
オレンジジュース

りんごジュース

★
★
★
★

ウーロンハイ

緑茶ハイ
かぼすサワー

★
★
★

♣
♣
♣

【
ソ
フ
ト
ド
リ
ン
ク
】

お一人様

お一人様


